
Primera Convocatoria 
 Curso-Taller:  “CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS: ACTUALIDAD Y RETOS”

El Centro Nacional de Sanidad Agropecuaria (CENSA) y la Universidad Autó-
noma Metropolitana (UAM), a través de la Red de Universidades Agrarias de 
México y Cuba (RUNIVA) convocan a participar en el Curso-Taller “CALIDAD E 
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS: ACTUALIDAD Y RETOS” a celebrarse del 14 al 16 
de septiembre de 2016, en la Habana, Cuba.

Estamos seguros que el alto nivel científico de este Curso-Taller será un marco 
propicio para el intercambio entre investigadores, profesores, extensionistas, 
productores y ejecutivos en temáticas de calidad e inocuidad de los alimentos 
que le proporcionarán una fructífera experiencia. Su programa incluye con-
ferencias de interés y actualidad en los temas seleccionados, impartidas por 
expertos de reconocido prestigio nacional e internacional. También se acepta-
rán propuestas de presentaciones orales, carteles y mesas redondas que enri-
quecerán este intercambio. Estas actividades se desarrollaran los días 14 y 15 
de septiembre y el día 16 se realizará una visita al Laboratorio de Control de 
la Calidad de los Alimentos (CENLAC) del CENSA y a una finca de producción 
orgánica de alimentos.

TEMÁTICAS:

• Inocuidad Alimentaria: El desarrollo local sostenible, la sanidad animal y 
vegetal y el impacto del cambio climático en la inocuidad de los alimentos.

• Los ámbitos normativos, la gestión de la calidad y la inocuidad alimentaria.

• Relevancia de las tecnologías de la información y la comunicación en la 
inocuidad alimentaria.

CONFERENCISTAS CONFIRMADOS:

• Dr. Ricardo Islas Director de Desarrollo de Negocios para Latín América de 
N2N Global

• Dr. Salvador Vega y León, Rector General de la Universidad Autónoma Me-
tropolitana de México

• Dr. Rey Gutiérrez Tolentino Dr C, Jefe de Departamento de CBS de la UAM 
de Xochimilco

• Dra. Alejandra Villoch, Investigadora Titular, CELAC, CENSA

• Dr. Arturo Escobar, Investigador Titular, CENLAC, CENSA

NORMAS PARA LA PRESENTACIÓN DE LOS RESÚMENES 
DE EXPOSICIONES ORALES Y CARTELES:

El resumen no excederá las 250 palabras. Se presentará en página tipo carta 
(8.5 x 11) a espacio y medio entre líneas. El texto se escribirá en fuente Arial 
(11 puntos) con sistema Word (Microsoft). El título se pondrá al centro en 
mayúsculas y negritas. Los nombres de los autores se escribirán a dos espa-
cios del título, con la(s) inicial(es) del nombre, seguida de los apellidos, sepa-
rados por comas y subrayando el nombre y apellidos de quien hará la presen-
tación. A continuación se identificará la(s) institución(es) de procedencia de 
la siguiente forma: nombre de la institución, dirección postal, ciudad y país. 
Se recomienda agregar a continuación número de teléfono, fax y dirección 
electrónica del ponente. El texto del resumen comenzará a tres espacios de 
la identificación institucional, sin encabezamiento, sangría al comienzo del 
párrafo ni espacios adicionales entre párrafos. Se recomienda que el resumen 
tenga la estructura siguiente: introducción, resultados y discusión, conclu-
sión. Se debe incluir referencias bibliográficas actualizadas sobre el tema del 
trabajo (no más de tres).

Para la presentación en carteles se dispondrá de un espacio de 1.20 x 0.80 
metros (formato A0). Deberá incluir las siguientes partes visibles: Título, 
autor (es), introducción/objetivos, materiales y métodos, resultados y con-
clusiones.

Recepción de propuestas: Los resúmenes deberán ser enviados al Coordi-
nador del Curso antes del 15 de julio para su evaluación. El coordinador del 
curso dispone de 15 días para dar su dictamen y comunicarlo a los autores 
participantes. Los trabajos enviados después de la fecha mencionada podrán 
aceptarse, pero no se garantiza su inclusión en las actas del Curso-Taller.

CUOTAS DE INSCRIPCIÓN: Participante: 150.00 CUC

            Acompañantes: 50.00 CUC  

La cuota de inscripción de participantes incluye: acreditación, materiales del 
curso, coffee break, almuerzos, certificado de participación en el curso y visi-
ta al Laboratorio de Control de la Calidad de los Alimentos del Centro Nacio-
nal de Sanidad Agropecuaria (CENLAC/CENSA) y finca de producción orgánica 
de alimentos. En caso de contribuciones orales y carteles se especificará en 
el certificado de participación. La cuota de acompañante cubre la visita al 
CENLAC/CENSA, Finca de producción orgánica y la actividad de despedida. 

Para mayor información contactar:                                                                                                            
Dr. Arturo Escobar  Medina
Ing. Barbara Yamily Mansito Reyes
Dr. Ailin Martínez Vasallo 

E-mail: 
arturo_c_escobar2002@yahoo.com
yamily@censa.edu.cu
ailin@censa.edu.cu


